
 Caractère   Blanc sec  
              IGP Cotes de Gascogne 
  
Terroir: sols argilo-calcaires  
 
Cépages: Colombard, Sauvignon et Ugni-blanc 
 
Vinification:  
 Macération pré-fermentaire à froid        
 Fermentation à basse température 
 
Dégustation:  
 Robe: jaune léger et pâle   
      Nez : notes d'agrumes et de fruits exotiques  
avec des senteurs florales: pamplemousse, citron,  
fleurs de pêche.  
      Bouche: fraicheur et fruits intenses 
 Servir: entre 8 et 10°C en apéritif.  
Il accompagnera aussi bien fruits de mer,  
poissons cuisinés que viandes blanches. 
 
Garde: A consommer dans les 2 ans qui suivent le millésime. 
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