
 

       Sauvignon Blanc sec  
     Igp Cotes de Gascogne 

 
Terroir: sols argilo-calcaire, riche en fossile 

 

Cépages: 100% Sauvignon blanc. 

  

Vinification:  Vendange égrappée 

      Macération pré-fermentaire à froid 

      Fermentation à basse température 

      Elevage sur lies fines 

 

Dégustation: 

 Robe: jaune pale 

 Nez: notes de fleurs blanches et de buis 

 Bouche:  très fruité, minéral, rond. Equilibré  

en bouche entre finesse et puissance aromatique. 

 Servir: entre 10 et 12°C à l'apéritif,  

sur poissons en papillotes, poissons grillés et crustacés.. 

mais aussi sur raclette, tartiflette, paëlla et fromages. 

 

Garde: A consommer dans les 2 ans qui suivent le millésime. 
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