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Cépages: 100% Merlot.

Vinification:
Vendange égrappée et foulée
Fermentation Alcoolique sous température contrélée
Délestages hebdomadaires
Fermentation Malo-Lactique en cuve
Elevage sur lies fines plusieurs mois

Dégustation:
Robe: rouge pourpre.
Nez: aromes de framboises, cerises,
et de bourgeon de cassis
Bouche: tannins Iégers. vin rond et souple
Servir: entre 12 et 20°C .
Peut se consommer frais, |'été sur tapas, pizza,
tartes salées, barbecue.. Et a température ambiante
sur viandes rouges, viandes blanches, paélla, fromages...
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Garde: A consommer dans les 2 ans qui suivent le millésime.



